
Spécialités Valence

Spécialités Valence
Découvrez  chez  Paris  Friand  le  meilleur  de  la  tradition
régionale,  sublimée  par  un  savoir-faire  unique  et  des
ingrédients rigoureusement sélectionnés.Nous mettons en avant
des spécialités locales authentiques, appréciées depuis des
générations.

Nos Spécialités Régionales Incontournables

Le Suisse de Valence – Une Icône Gourmande

Ce biscuit sablé en forme de soldat, délicatement parfumé à la
fleur d’oranger, est une véritable institution. Son moelleux
et  ses  subtiles  notes  fruitées  séduisent  les  amateurs  de
douceurs artisanales depuis plus de 200 ans.

La Pogne de Romans – L’Origine du Goût

Cette brioche traditionnelle en forme de couronne, au parfum
envoûtant de fleur d’oranger, était autrefois réservée aux
fêtes de Pâques. Aujourd’hui, elle régale les gourmands tout
au long de l’année.

Le Saint-Genix – La Brioche Pralinée d’Exception

Riche  et  fondante,  cette  brioche  généreusement  garnie  de
pralines  rouges  offre  une  texture  à  la  fois  moelleuse  et
croquante. Une véritable explosion de saveurs ! 

Pourquoi Choisir Paris Friand ?

✅ Un savoir-faire artisanal 

✅ Des ingrédients sélectionnés avec soin pour une qualité
optimale

https://www.parisfriand.com/categories/specialite-valence-maison/


✅  Une  production  locale  qui  valorise  le  patrimoine
gastronomique  de  Valence

✅  Des  créations  uniques,  disponibles  en  boutique  et  sur
commande en ligne

Commandez Facilement en Ligne !

� Venez nous rendre visite à Valence

Adresse : 7 Avenue Pierre Sémard et 5 rue des Alpes, 26000
Valence  

ou passez commande sur notre site officiel :

� www.parisfriand.com

✨ 25 ans d’excellence et de passion au service de vos papilles
! ✨

� **Paris Friand** : L’artisan pâtissier-chocolatier qui fait
de chaque bouchée une expérience.

http://www.parisfriand.com


Brioche aux pralines de Paris
Friand : spécialité de la maison.

Pâte à brioche pur beurre aux oeufs
extra frais avec pralines

concassées,



tout pour se régaler.

La Pogne est une spécialité de la
Drôme:

Pâte à brioche en forme de couronne



avec confit d’orange

et arômatisée à l’eau de fleur
d’oranger.

Saint-Genix de Paris Friand :



Pâte à brioche avec écorces
d’oranges

et fleur d’oranger avec son coeur
de pralines.



Le Suisse de VALENCE est un sablé à
base d’écorces d’oranges confites.

Découvrez ces 4 spécialités dans
nos 2 pâtisseries!

 

http://wowslider.net


Retrouvez  les  cadeaux
souvenirs

de Valence et de la Drôme.
Camionnette Valence

Boîte métallique nougat de Valence tendre

https://www.parisfriand.com/produit/camionnette-valence/
https://www.parisfriand.com/produit/boite-metallique-nougat-de-valence-tendre/

